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SCHEDA DI PRODOTTO

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA — DOP TERRA DI BARI

Caratteristiche Chimico-Fisiche del Prodotto Finito

Parametri di Qualita:

SOTTOZONA BITONTO

Max/ min Limite legale
Acidita - % su ac. Oleico 0.50 max 0.50 max
Perossidi meq O2/kg <12 max 12 max
trilinoleina 0.20 % 0.20%
K 232 2.40 max 2.40 max
K 270 0.18 max 0.18 max
Delta K <= 0.01 max <=0.01 max
Parametri di genuinita
Composizione Acidica (%):
Acido laurico Assente Assente
Acido miristico 0.05 max 0.05 max
Acido Palmitico 9.0-13.0 -
Acido Palmitoleico 0.3-3.0 -
Acido Eptadecanoico 0.10 max -
Acido Eptadecenoico 0.15 max -
Acido stearico 1.5-3.0 -
Acido oleico 70.0-83.0 -
Acido linoleico 11.0 max -
Acido linolenico 0.8 max 1.0 max
Acido arachidico 0.5 max 0.6 max
Acido gadoleico 0.4 max 0.4 max
Acido behenico 0.18 max 0.20 max
Acido lignocerico 0.15 max 0.20 max
Altri estranei all’olio di Assenti -
oliva
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Composizione Sterolica (%):

Colesterolo 0.30 max 0.50 max
Brassicasterolo 0.05 max 0.10 max
24 metilencolesterolo 0.50 max -
Campesterolo 3.6 max 4.0 max
Campestanolo 0.5 max -
Stigmasterolo 1.8 max < campesterolo
Delta 7 campesterolo 0.1 max -
Delta 5.23 stigmastadien. Assente -
Clerosterolo 1.2 max -
Beta-sitosterolo 65.0-88.0 -
Sitostanolo 1.4 max -
Delta 5 avenasterolo 6.0-30.0 -
Delta 5.24 stigmastadien. 1.0 max -
Delta 7 stigmastenolo 0.4 max 0.5
Delta 7 avenasterolo 0.8 max -
Steroli totali 1000-1600 1000 min
Betasitosterolo tot. >= 93,00 >=93,00
Cere  mg/kg 150 max 150 max
Acidi Saturi (in pos. 2 del 1,0 max 1.5 max
trigliceridi )

D ECN 42 0.20 max 0.20 max
Isomeri Transoleici (%) 0.05 max 0.05 max
Isomeri 0.05 max 0.05 max
Translin.+Linollenici (%)

Isomeri dello squalene Assenti -

3.5 stimastadiene mg/kg Tracce <0.10 0.15 max
1.2 Digliceridi (%) > 60 -
Solventi Alogenati <100 <200
3-MCPD mg/kg
Glicidolo mg/kg 1.0 1.0
IPA — Benzo(a)pirene 2.0 2.0
ug/kg

Somma Diossine e PCB 1.5 1.5
diossina-simili  pg/g
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Caratteristiche di Composizione ed Organolettiche:
Organolettiche Caratteristica Descrizione
Panel test Mediana fruttato > 0
mediana dei difetti =0
Colore Verde- giallo
Sapore Fruttato medio

- Totale assenza di Ogm e allergeni;

- Conservare il un luogo fresco e asciutto lontano da fonti di calore e luce;

- Shelf life: 15 mesi italia — 18 mesi estero

Bitonto 02.01.2024
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